PE CUONG HQC PHAN

CONG NGHE CHE BIEN SUA

1. THONG TIN TONG QUAT

Tén hoc phan (tiéng Viét): Cong nghé ché bién sira

Tén hoc phan (tiéng Anh): Dairy Processing Technology
Trinh dg: Dai hoc

Ma hoc phin: 0101006868

Thudc khéi kién thirc: Chuyén nganh

Ma tw quan: 05200056

Loai hoc phian: Ty chon

Pon vi phu trach: B6 mon Cong nghé thuc phadm — Khoa Cong nghé thuc phim
S6 tin chi: 2 (2,0)
Phén bd thoi gian:

— 86 tiét Iy thuyét
— 86 tiét thi nghiém/thuc hanh (TN/TH) : 00 tiét
—~ S6 gi0 tu hoc

- 30 tiét

£ 60 gioy

Piéu kién tham gia hoc tip hoc phin:

— Hoc phan tién quyét: khdng

— Hoc phan hoc trude: Khoa hoc thye pham (0101101600), Cong nghé ché bién thuc
pham (0101000794), Thuc hanh Cong nghé ché bién thuc pham (0101102433)

— Hoc phan song hanh: khéng

Hinh thirc giang day: O Truc tiép

2. THONG TIN GIANG VIEN

O Truc tuyén (online)

X Thay d6i theo HK

STT Ho va tén Email Pon vi cong tac
1. | TS Nguyén Binh Thi Nhw | o vonndin@fsteduwn | Khoa CNTP - HUIT
Nguyén
2. | PGS.TS.Lé Thi Hong Anh | anhlth@huit.edu.vn | Ban Giam hiéu - HUIT

ThS. Nguyén Thi Ngoc

Nhu

3. Thay thuyntn@huit.edu.vn Khoa CNTP - HUIT
4. | ThS. Tran Chi Hai haitc@huit.edu.vn Khoa CNTP - HUIT

ThS. Nguyén Lé Anh Minh | minhnla@huit.edu.vn Khoa CNTP - HUIT
6. E/IhiihNguyen Thi Théo minhntt@huit.edu.vn Khoa CNTP - HUIT
7. ThS. Nguyen Thi Quynh nhuntg@huit.edu.vn Khoa CNTP - HUIT

3. MO TA HQC PHAN

Hoc phan “Cong nghé ché bién sita” trang bi cho ngudi hoc cac kién thirc co ban vé
nguyén liéu, cac blén d6i clia nguyén li¢u trong qua trinh san Xuat va bao quan, quy trinh
cong nghé san xuat cac san pham tir sita trong cong nghi€p. Bén canh do, hoc phan cling
gi6i thi¢u khai quat cac phuong phéap kiém tra chi tiéu chat luong nguyén liu, san pham
sita ciing nhu phuong phap 1am sach thiét bi san xuét tai chd.




4. CHUAN PAU RA HQC PHAN

Chuan dau ra (CDR) chi tiét caa hoc phan nhu sau:

CTDT

CDbR

cia | CDR hoc phin

Mo ta CDR
(Sau khi hoc xong hoc phan nay, nguoi hoc
co kha nang)

Mirc do
nang luc

PLO2.2

CLO1.1

Ap dung duogc thanh phén, tinh chat cua sira
tuoi nguyén li¢u, qua trinh thu nhan, van
chuyén va bao quan sira tuoi nguyén li¢u

C3

CLO1 | CLO1.2

Ap dung dugc thanh phan, dic diém cua san
phdm va quy trinh cong nghé san xuat cac
san pham tu stra

C3

CLO1.3

Ap dung dugc qua trinh lam sach trong cong
nghé ché bién sita va san xut cac san pham
tu stra

C3

PLO2.3

CLO2

Mo t4, phan tich dugc cac chi tiéu chét lugng
cua san pham

C4

PLO4 CLO3

Chu dong, thuan thuc k¥ ning tim kiém, doc
va tong hop cac tai liéu lién quan dén hoc
phan cong nghé ché bién sira

P4

PLO7.1

CLO4

Ap dung thanh thao kha ning truyén dat van
dé, khi hoc tap mon cong nghé ché bién sira

P3

PLO8.2

CLO5

Hinh thanh y tuong, tinh toan, phan tich, lap
luan dé lya chon duoc nguyén li¢u, thiét bi,
thong sé qua trinh va quy trinh céng nghé san
Xuét cac san pham tir sira theo yéu cau

R2

5. NOI DUNG HQC PHAN

5.1. Phan bé thoi gian tong quat

A0 a4} ; Phan bo thoi gian (tiét/gio;
STT Tén chwong/bai Chuan dau raciia hoc ' gian (tiet/gio)
phan Ly thuyét | TN/TH | Tu hoc
1. | Tong quan vé sita CLO1.1, CLO3 5 0 8
Cac qua trinh cong nghé
2. |trong C}’lé bién stra va cac CLO1.2, CLO3 8 0 16
san pham sira
3 | Cong nghé ché bién sita CLO1.2, CLO3, c 0 10
" | dang long CLO4.1
4 | Cong nghé ché bién sira CLO1.2, CLO3, 5 0 A
" | dac c6 duong CLO4.1
¢ | Cong ngh¢ ché bién sira CLO1.2, CLO3, 3 0 6
" | Ién men CLO4.1
g | Cong nghe ché bién sira CLO1.2, CLO3, 5 0 A
" | bot CLOA4.1




STT Tén chwong/bai

Chuan dau ra cta hoc

Phén bd thoi gian (tiét/gio)

phan Ly thuyét | TN/TH | Tu hoe
Cong nghé ché bién céc CLO1.2, CLO3, 3 0 6
san pham tu stra khac CLO4.1
Lam sach thiét bi san xuét CLO1.3, CLO3, 1 0 5
stra CLO4.1
Kiém tra chét luong sira CLO2.1, CLO3 1 0 2
Tong 30 0 60

5.2. Noi dung chi tiét
Chuwong 1. Tong quan vé sira
1.1. Nguyén liéu stra bo

1.1.1. Tinh chét vat Iy

1.1.2. Thanh phan héa hoc
1.2. H¢ vi sinh vat trong sita bo

1.2.1. Vi khuén

1.2.2. N4m men

1.2.3. NAm mdc

1.3. Vit sira, van chuyén, thu nhan va bao quan sira tuoi

1.3.1. Qua trinh Vit sita

1.3.2. Van chuyén, thu nhén va bao quén sita tuoi

Chuong 2: Cac qua trinh cong nghé trong cheé bién sira va cac san pham sira

2.1. Cac qua trinh vat ly

2.1.1 Qué trinh thanh trung — tiét trung
2.1.2. Qua trinh d6ng hoa

2.1.3. Qua trinh ly tdm

2.1.4. Qua trinh phan riéng bang membrane
2.2. Cac qua trinh héa ly

2.2.1. Qua trinh bai khi

2.2.2. Qua trinh c6 dac bﬁng nhiét

2.2.3. Qua trinh siy phun

2.2.4. Qua trinh dong tu casein

2.3. Céac qua trinh sinh hoc

2.3.1. Qué trinh nhan giéng

2.3.2. Qua trinh Ién men

Chuwong 3. Cong nghé ché bién sira dang léng
3.1. Cong nghé san xuét sita thanh tring

3.1.1. Giéi thi€u chung




3.1.2. Quy trinh cong nghé
3.1.3. Tiéu chuan chat lugng san pham sita twoi thanh tring
3.2. Cong nghé san xuét sita tuoi tiét tring
3.2.1. Gidi thi€u chung
3.2.2. Quy trinh cong nghé
3.2.3. Tiéu chuan san pham sira tiét tring
3.3. Cong nghé san xut sita hoan nguyén, sita pha lai
3.3.1. Quy trinh cong nghé san xudt sita hoan nguyén
3.3.2. Quy trinh cong nghé san xuit sita pha lai
3.3.3. Tiéu chuan san pham sira hoan nguyén va sita pha lai
3.4. Cong ngh¢ bao goi vo trung
3.4.1. Vat li¢u bao goi
3.4.2. Hoat dong ctia hé théng TBA/19 (Tetra Brik Aseptic 19)
3.4.3. Qua trinh tiét trung bé mit vat liéu bao g61 tiép xuc thuc phém
3.4.4. Tao va duy tri khong gian ti€t trung trong khi hinh thanh va rot hop
3.4.5. San xuét ra nhimg hop san pham du kin dé ngan su tai nhiém
3.5. Gidi thiéu cac thiét bi lién quan
Chuong 4. Cong nghé ché bién sira diic c6 dwong
4.1. Gi6i thiéu chung
4.2. Nguyén liéu trong san xuét sita dic c6 duong
4.2.1. Sita bot gy
4.2.2. Stra tuoi c¢6 dac so bo
4.2.3. Puong tinh luyén RE
4.2.4. Puong Lactose
4.2.5. Chat béo
4.2.6. Cac phu gia
4.2.7. Nudc cong nghé
4.3. Quy trinh cong nghé
4.3.1. Tron - Hoa tan
4.3.2. Qua trinh loc
4.3.3. Pong hoa
4.3.4. Thanh trung - Lam ngudi
4.3.5. Co dac - Lam lanh
4.3.6. Cay lactose - Két tinh lactose
4.3.7. Chuan héa
4.3.8. Hoan thién san pham (r6t hop, ghép nap, dan nhan, xép thung)

4.4. Ti€u chuan san pham sira dac c6 duong



4.5. Gi6i thiéu cac thiét bi lién quan
Chuwong 5. Cong nghé ché bién sira 1én men
5.1. G161 thi€u chung
5.2. Cong nghé san xuét sita chua 1én men lactic (sita chua yoghurt)
5.2.1. Qua trinh Ién men lactic
5.2.2. Phan loai stra chua 1én men lactic
5.2.3. Nguyén liéu san xuat sita chua
5.2.4. Quy trinh cong nghé san xuat dich men cai sita chua
5.2.5. Quy trinh cong nghé san xuit sita chua dic dang “stirred type”
5.2.6. Quy trinh cong nghé san xuit sita chua udng
5.3. Cong nghé san xuét sita chua 1én men kefir
5.3.1. Nam sita 1én men kefir va hé vi sinh vat 1én men kefir
5.3.2. Quy trinh cong nghé san xuit sita 1én men kefir
5.4. San pham sita 1én men
5.5. Gi6i thiéu cac thiét bi lién quan
Chuwong 6: Cong nghé ché bién sira bot
6.1. G161 thi¢u chung
6.2. Nguyén liéu san xuit sita bot
6.2.1. Nguyén li¢u chinh
6.2.2. Nguyén li¢u phu
6.3. Cac phuong phép siy
6.3.1. Say phun
6.3.2. Sy truc (siy mang)
6.4. Cong nghé san xuét sita bot nguyén kem (cream)
6.4.1. So do quy trinh cong nghé sita bot nguyén kem
6.4.2. Cac qua trinh san xuét sita bot nguyén kem
6.5. Cong nghé san xut sita bot gy
6.5.1. So do quy trinh cong nghé san xuat sita bot gay
6.5.2. Cac qua trinh san xuat sita bot gy
6.6. Cong nghé san xuit sita bot tan nhanh
6.7. Tiéu chuan san pham sita bot
6.8. Gidi thiéu céc thiét bi lién quan
Chuwong 7: Cong nghé ché bién cac san pham tir sira khac
7.1. Cong nghé san xuat kem
7.1.1. Giéi thi€u chung
7.1.2. Nguyeén liéu san xuat kem

7.1.3. Quy trinh cong ngh¢ san xuat kem



7.1.4. Tiéu chuan kem thanh pham
7.2. Cong nghé san xuat bo
7.2.1. Gi6i thiéu chung
7.2.2. Phan loai bo
7.2.3. Nguyén liéu san xuét bo
7.2.4. Quy trinh cong nghé san xuit bo
7.2.5. Tiéu chuan bo thanh pham
7.3. Cong nghé san xuit phd mai
7.3.1. Gi61 thi€u chung
7.3.2. Phan loai ph6 mai
7.3.3. Nguyén liéu san xuét phd mai
7.3.4. Céc giai doan trong qua trinh san xuit pho mai
7.3.5. Su thay ddi cac thanh phan sita trong qu4 trinh san xuat phd mai
7.3.6. Quy trinh san xuit phd mai
7.3.7. Tiéu chuan san pham pho mai
7.4. Giéi thiéu céc thiét bi lién quan
Chuong 8: Lam sach thiét bj sira
8.1. Téng quan vé lam sach
8.1.1. Cac khai niém
8.1.2. Muc dich, yéu cau va phuong phap lam sach
8.2. Co gi6i hoa lam sach va 1am sach tai chd (CIP)
8.2.1. Quy trinh chung
8.2.2. Co gidi hoa 1am sach va lam sach tai chd (CIP)
8.3. Quy trinh 1am sach dién hinh
8.3.1. V¢ sinh dinh ky (v¢ sinh trung gian)
8.3.2. Vé sinh cudi ky
Chwong 9: Kiém tra chat lwgng sira
9.1. Kiém tra céc chi tiéu hoa Iy
9.1.1. Xac dinh ham lugng acid cua sira tuoi
9.1.2. Thir con sira tuoi nguyén liéu
9.1.3. X4c dinh ty trong sira tuoi (Phuong phap Lactometer)
9.1.4. Xac dinh ty trong sita twoi (Phuong phap Gay Lussac)
9.1.5. Thu 1én men lactic
9.1.6. Phat hién stra dau nanh
9.1.7. Xac dinh tinh bot
9.1.8. Xéc dinh tong chat kho

9.1.9. Xac dinh ham lugng acid cua stra dac c6 duong



9.1.10. Xéc dinh ham lugng dudng sucrose trong sita dac cd duong
9.1.11. Xac dinh d6 nhot
9.1.12. Xéc dinh tap chét sita dic co duong
9.1.13. X4c dinh ham luong chét béo theo phuong phap Adam —Rose—Gottlieb
9.1.14. Xac dinh ham luong dam (phuwong phap két tia)
9.1.15. Xac dinh ham lugng lactose
9.1.16. Xac dinh chi s6 khong hoa tan
9.1.17. Xac dinh d0 can do cua bdt stra
9.1.18. X4ac dinh hiéu qua dong hoa
9.2. Kiém tra céc chi tiéu vi sinh
9.2.1. Thir xanh methylen sita twoi nguyén li¢u
9.2.2. Xac dinh tong s vi sinh vat hiéu khi
9.2.3. Xac dinh su 1én men
9.2.4. Xac dinh Staphylococcus
9.2.5. Xac dinh Coliform
9.2.6. Xac dinh E. Coli
6. PHUONG PHAP DAY VA HQC

Nhém CDR ciia hoc phén

£ KY 1Ky nang | Ninglye
Kién | nang .
thire | ca | AWOE | thuchanh
nhan [f2¢/nhom Inghe nghigp
Phwong phap giing day | Phwong phap hoc tap
CLO1.1
CLO1.2
CLO3 | CLO4 | CLOS
CLO1.3
CLO2
L, s Lang nghe, ghi chép,
Thuyet trinh ohi nhé va dat cau hoi | X
Minh hoa QAuanqs:at, ghi chép, dat X
cau hoi
’ Doc tai li€u, thao luan|
Bai tap tinh hudng nhom, phan bi¢n, trinh| X X X X

bay

Hudng dan nguoi hoc tim
kiém tai liéu, doc hiéu va
kiém tra kién thirc, viét bao
cao

Tim kiém tai liéu, tom|
tat, dat cau hoilamro va] X X X X
lam bai tap, viét bao cdo

7. PANH GIA HQC PHAN



— Thang diém danh gia: 10/10

— K& hoach danh gia hoc phén cu thé nhu sau:

Hoat djng danh gia Thoi diém|  Chulndiura  [Til¢ (%) 12N diem/
o : Rubrics
QUA TRINH
Chuyén cin S}J.Ot qua | Khong daPh gia chuan 5 11 01
trinh hoc dau ra
7 7 Sudt qua Theo thang
Kiém tra: hoan thanh bai kiémtra | q CLO1.1 10 diém bai
trinh hoc X
kiém tra
A s 1A Sau khi hoc Theo thang
Bai tap ca nhan 1 chuong 2 CLO1.2 5 didm d bai
A Sau khi hoc Theo thang
Bai tap ca nhan 2 chuong 6 CLO1.2 10 didm dé bai
Tiéu lugn: Sinh vién tim hiéu tai Theo than
ligu, viét ti€u luan theo yéu cau A e CLO1.1, CLO1.2, 2 , g
AR N ...z | Tuan 4 té1 diém danh
cua giang vién vé ndi dung va tién tuAn 9 CLO1.3, CLO3, 20 4 bai bao
do thug hién va thuyét trinh vao CLO4, CLOS g C40
cac budi hoc
THI CUOI KY/PANH GIA CUOI KY
Thi ty ludn Saﬁ‘, khﬁ Kt clLo1a, cLol2, 50 ;E‘eo tt‘ar:i%
thue hoe | 01 01.3, CLO2, CLOS iem Cua de
phan thi

8. NGUON HOC LIEU
8.1. Sach, giao trinh chinh

[1] Lé Thi Hong Anh, Gido trinh cong nghé ché bién sita, Trudng Pai hoc Cong nghiép

Thuc pham TP. H6 Chi Minh,

8.2. Tai liéu tham khao

2017.

[1] Lé Van Viét Man, Cong nghé san xudt cac san pham tir sira, Nha xuat ban Pai hoc
quoc Gia Tp. H6 Chi Minh, 2018.
[2] Lé Van Viét Man, Cong nghé ché bién thue phdm, Nha xuat ban Pai hoc quic Gia

Tp. H6 Chi Minh, 2011.

[3] Nguyén Thi Hién (chu bién), Vai tro cua nuoc va hé thong tdy rira khir triung (CIP)
trong nha may thuc pham, Nha xuat ban Khoa hoc k¥ thuat, 2003.
[4] Gosta Bylund, Dairy processing handbook, Tetra Pak, 2001.

[5] Adnan Tamime, Cleaning-in-Place: Dairy, Food and Beverage Operations,
Blackwell Publishing Ltd, 2008.

8.3. Phan mém

Khong

9. QUY PINH CUA HQC PHAN

Nguoi hoce ¢6 nhi€ém vu:




— Tham dy trén 75% gio hoc 1y thuyét;
— Chu dong 1én ké hoach hoc tap:

+ Tich cyc khai thac cac tai nguyén trong thu vién cia truong va trén mang dé
phuc vu cho viéc tu hoc, tu nghién ciru va cac hoat dong thao luan;

+ Poc trude tai lidu do giang vién cung cip hodc yéu cau;
+ On tap cac nodi dung da hoc; tu kiém tra kién thie bang cach lam céc bai tric
nghiém kiém tra hodc bai tip duoc giang vién cung cap.
— Tich cuc tham gia cac hoat dong thao luan, trinh bay, van dap trén 16p va hoat dong
nhom;
— Chu dong hoan thanh day du, trung thyc cac bai tap ca nhan, bai tip nhom theo yéu
cau;
— Du kiém tra trén 16p (néu c6) va thi cudi ky.
10. HUONG DAN THUC HIEN
— Pham vi 4p dung: Dé cuong nay dugc ap dung cho chuong trinh dao tao dai hoc
nganh Quan tri kinh doanh thuc pham, tir khéa 15DH, nam hoc 2024 — 2025;
— Giang vién: str dung dé cuong nay dé 1am co sé cho viéc chuan bi bai giang, 1én
ké hoach giang day va danh gia két qua hoc tap ctia nguoi hoc;
— Luuy: Trudce khi giang day, giang vién can néu rd cac ndi dung chinh cua dé cuong

hoc phan cho nguoi hoc — bao gdm chuédn dau ra, ndi dung, phuong phap day va hoc
chu yéu, phuong phap danh gia va tai liéu tham khao dung cho hoc phan;

— Nguoi hoc: str dung dé cuong nay 1am co sé dé nim dugc cac thong tin chi tiét vé
hoc phan, tir d6 xac dinh dugc phuong phap hoc tap phu hop dé dat dugc két qua mong
doi.

11. PHE DUYET

X Phé duyét lan dau O Ban cap nhat lan thu: .....
Ngay phé duyét: 12/08/2024 Ngay cdp nhat: ..............
Truong khoa Truong bp mon/Truong nganh Chii nhiém hoc phan

Lé Nguyén Poan Nguyén Dinh Thi Nhu Nguyén Nguyén Dinh Thi Nhu
Duy Nguyén
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